Buskarte

1.Rinderkyaftbrifie €3,50
mit einer feinen ﬂ_ﬁmarpﬁﬂnmwmn.m_ﬁmmo
L eee
2. Putensteak, ,Milagro* €8,90

Kriutercreme und Pommes Frifes
e e .
3. Schweinebraten . . - €10,80
Mit Sauerkraut und Safekartoffelii .. et 1

das edelste Stiick der. Pute, <m§m fett-sehnenfrei mit

4. Cevapcict ™, %% \ 17/ €820
7 gehackte Rélichen yon mﬁmnwﬁag&g en, dazy
Djuvedjreis und Pommes Frites R e
5. BalRanteller . . €12,20
<mnmn§.nmo:m__m*m,nmm&mHm_om vom Grilbmit Djuvedjreis und
Pommes Frites %= i ;!
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6. Champignon-Schnitzel €8,90
Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites. Frbsen und
Mohren und Champignonsauce

¢b e
7. Cordon Bleu €11,90

Zartes Schweineschnitzel gefiilite mit Kase und Schinken, Sauce
Hollandaise, Pommes Frites. Erbsen und Méhren
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8. Schweinemedaillons ~Diplomat* € 14,40

3 Medailions mit Frischen Champignons 4 la Créme,
Broceolirdschen und Kroketien

*®e®
9. Bandnudeln mit Lachs €13,30
In Kréuter-Sahnesauce mit Spinat und Lachsstreifen
S ®
10. Salatteller ,Carlos* € 8,50
Knackig frischer Salat mit Putenbruststreifen und Toast
¢ &
11. Teufel-Spieff € 9,90

Verschiedene Fleischsorten: Schwein, Rind und Speck am Spief
mit Pfeffersauce, dazu Djuvedjreis und Pommes Frites
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Zu allen Hauptgerichten dieser Seite gefiort Salat vom Salatbuffet
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Spargelzeit im Fohlenhof

3, 1. Spargelcremesuppe 4,50€
mit Safmefiaube
4@
2. Spargek-Shrimps Cockail i00€
4 a..W..W%MW& und Butter
@

9, 3. Ein Bund Stang el 300g 15,50¢€
3 B sty 135
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Stangenspas 16,90€
Y, “u i Nhl e
\N mit roften c&w%%ng Schinken, SalzRartoffel und
Butterbrisel
Se®

. 90€
2, 5. Schwaben Terrine bw
A WMMS Schweine und ein Putenmedailon vom Grill auf Spitzle,
PP

B : ; 13,70€
b6 Whener Schnitzel vom Schwein )
mit Spargelgarnisur, Sauce Hollandaise wnd Krokgtten
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2 7. @usenbrustfilet vom Grill ik
ZE aﬁu@&ﬁgn%%n@ mmum_h«: mit Sauce Hollandaise
e e
vom Grill 200 21,90€
A %.ﬁﬁsﬂ_ﬁ%&n%a@&gf : \Nﬁaﬁegh ise umd KroRgsten
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2 9. Lachsfilet vom Grill 16,90€

mit Schnittauchbutter Spargelgarnitur mit Sauce Hollandaise
dazu Salzgrioffeln



